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Quienes Somos

JUMILLA

WINES LaUltima

Somos un equipo MULTIDISCIPLINAR
de emprendedores unidos en torno a una pasion: el VINO.

Valérie Durand- (Asesoras Enoldgicas)

Elena Pacheco (Asesoras Enoldgicas)

((

Juan José Cuenca (Técnico y Seguridad Alimentaria) m}
Juan Zaragoza (Técnico y Marketing) ;
"%

José Manuel Veiga (Analisis Instrumental)
Javier Martinez (Relaciones Comerciales)
Francisco José Guirao (Comunicacion)

Roberto Cardenas (Finanzas)



JUMILLA

Quienes Somos

Bodega grupo 6 es una micro-bodega experimental que nace con el objetivo
de analizar |la adaptacion de algunas de las variedades tintas autoctonas y

foraneas plantadas en Jumilla.

La bodega esta compuesta por:
-2 depdsitos de 1.000L

-2 depositos de 2.000L

-2 depdsito 500L

-6 barricas 225L

Parte comun: despalilladora-estrujadora, prensa, sinfines y bomba. Embotellar
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JUMILLA

Objetivos

WINES LaUltima

e Aportar savia nueva a este tradicional sector que ya esta
sufriendo una profunda transformacion en todos sus ambitos.

CONCEPTO J
* Transmitir una imagen moderna, innovadora, fresca, pero e ‘ 6
siempre con un profundo respeto a las tradiciones vinicolas.

* Transmitir una imagen diferenciadora, que
cuida la imagen de sus vinos, su calidad y su J

disefio innovador. St 6 - 6



Nuestros VINOS

= ot JUMILLA

Por qué La Ultima y La Primera

LA ULTIMA .a Primera




Nuestro Maravilloso VINO “LA ULTIMA"

JUMILLA

CRIANZA 3 MESES LA UILTIMA

La Ultinmia Anada 2016: 1.500 botellas (edicion limitada)
o Anada 2017: 10.000 botellas

Anada 2018: 15.000 botellas

Anada 2019: 15.000-30.000 botellas

Anada 2022: 2.000 botellas




Nuestro Maravilloso VINO “LA ULTIMA"

% TUMILLA

MULTIVARIETAL

Q MONASTRELL

Q SHYRAH

Q CABERNET SAUVIGNON




Caracteristicas del VINO “LA ULTIMA"

JUMILL

SEcamAIEn BE GUGEN

GRADUACION /
Alcohol: 13,5%

CRIANZA 3MESES

TEMPERATURA DE SERVICIO OPTIMA /

Entre 16°C y 18°C

VARIETALES /

Monstrell 66,7%
Syrah 31,1%
Cabernet Sauvignon 2,2%
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Caracteristicas del VINO “LA ULTIMA"

% JUMILLA

DENOMINACION DE ORIGEN / ORIGIN APPE
Denominacion de Origen Protegida Jumilla
Crianza en Barrica Francesa

MARIDAJE / Best served with

Perfecto acompanante de sabrosas carnes rojas y blancas,
asados, embutidos, quesos, quisos, pasta y verduras a la
plancha. Excelente con carme y pescado a la parrilla.




NOTAS DE CATA del VINO “LA ULTIMA”

g juMILA

NOTAS DE CATA
Vista:
Rojo granate con reflejos

violaceos con buena intensidad
colorante.




NOTAS DE CATA del VINO “LA ULTIMA”

et UMILLA

NOTAS DE CATA :
Nariz

Aromas de frutas negras bien
maduras propias del clima y del
terruio del que proceden,
junto a notas de tostados y
maderas finas propias de la
crianza en barrica de roble
francés.




NOTAS DE CATA del VINO “LA ULTIMA”

st uMILLA

NOTAS DE CATA
Boca

_—— Tanino sabroso que le
— aporta un cuerpo
medio. Buena

persistencia en boca.
Equilibrado




VINO “LA PRIMERA

JUMILLA

CRIANZA 12 MESES
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L.a Primera

La Primera

Anada 2016: 1.200 botellas (ediciéon limitada)




VINO “LA PRIMERA

JUMILLA

MULTIVARIETAL

o CABERNET SAUVIGNON

Q MONASTRELL

e SHYRAH

Este vino ha sido elaborado con una crianza de
doce meses en barrica nueva de roble francés,
la mezcla de estas tres variedades hacen de
este un vino especial, diferente.

Su inconfundible sabor hara que recuerdes
siempre la primera vez.




BODEGA ‘
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GRUPO ';i’

VINO “LA PRIMERA ‘

CRIANZA 12 MESES

GRADUACION
Alcohol: 14,5%

TEMPERATURA DE SERVICIO OPTIMA
Entre 16°C y 18°C

MARIDAJE

Perfecto acompanante carnes rojas y blancas, asados,
embutidos, quesos, guisos, pasta y verduras a la plancha.
Excelente con todo tipo de pescados. Se recomienda
degustar tranquilamente y apreciar su evolucién durante el
maridaje.




NOTAS DE CATAVINO “PRIMERA

NOTAS DE CATA

Vista: Rojo picota intenso con buena

g intensidad.

Nariz: Aromas ahumados, junto a notas
s especiadas, pimienta, clavo, café, propias
o

de la crianza en barrica nueva de roble
frances.

Boca: Tanino suave y agradable, que le
aporta elegancia. Buena persistencia en

boca.
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JUMILLA

Nuestro vino blanco”LA ULTIMA VERDEJO"

Anada 2019: 1.500
botellas (edicién limitada)
Anada 2021: 2.000
botellas

Ly

L.a Ultima

Verdejo 2019
RUEDA

DENOMINACIGN DE ORIGEN
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JUMILLA
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Nuestro vino blanco”LA ULTIMA VERDEJO"

MONOVARIETAL

® 100%

@® VERDEJO

La Ultima
Verdejs 2018

PENCURRCIN TE RN




BODEGA Lapimem

JUMILL

SEcamAIEn BE GUGEN

Nuestro vino blanco”LA ULTIMA VERDEJO" ‘

R
GRADUACION RUEDA

Alcohol: 12,5% D OMIAGN

TEMPERATURA DE SERVICIO OPTIMA
Entre 8°Cy 10°C

MARIDAJE

Perfecto acompafiante con todo tipo de pescados,
mariscos, sepia, pulpo, calamar, carnes blancas,
quesos, ahumados (anchoas y bacalao), todo
tipo de arroces y pastas, ensaladas y sushi.

Se recomienda degustar tranquilamente y apreciar
su evolucion durante el maridaje.




Caracteristicas del VINO “LA ULTIMA"

% JUMILLA

La Ultima
verdejo 2013

RUEDA
o T SRR

Vino blanco elaborado de forma monovarietal con la variedad
“Verdejo” procedente vifiedos del pago de “Valdelamoza” en el término
municipal de Rueda.

Siguiendo las tradiciones en viticultura se ha adecuando esta variedad
al cultivo de la misma en espaldera, mejorando asi una mayor fertilidad
de la misma y realizando la vendimia de forma mecanica y nocturna
consiguiendo que la uva llegue fria al lagar conservando integro su
potencial aromatico.

El equipo de elaboracién dispone de la mas alta tecnologia para que el
mosto no pierda ni un apice de su caracter varietal, con una
maceracion pelicular con los hollejos en frio a 6°C para extraer la
secuencia aromatica del Verdejo durante ocho horas la fermentacion
alcoholica se realiza y respetando los rigurosos controles de calidad de
cada proceso.



NOTAS DE CATA del VINO “LA ULTIMA”

J

JUMILLA

NOTAS DE CATA

FASE VISUAL:
Los colores amarillo-verdosos ensalzan los destellos de su
luminosidad.

FASE OLFATIVA:
La nariz fresca, fragante, una confitura de frutas verdes, los
citricos, algo de papaya acariciados por el recuerdo de alguna
flor blanca de acacia.

FASE GUSTATIVA
La identidad varietal se la da el suelo, y la variedad, siempre
acompafiado del entorno donde se cultivo, destaca la
frutosidad del conjunto del vino en la boca, el caracter glicérico
que le aporta volumen, y el final amargo que hace mas
pronunciado y sabroso su sabor.

La Ultima
Verdejs 2018

PEnomb B T ORICEN




‘LA ULTIMA" y “LA PRIMERA" vinos Internacionales

Por su buena estructura Por la variedad de sus Por su personalidad,
y adaptacion a todo uvas, adaptacion a las evolucion y equilibrio.
tipo de paladares. diferentes culturas

VINOS EQUILIBRADOS



‘LA ULTIMA" y “LA PRIMERA" vinos Internacionales
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FORMACION-ELABORACION E INSTALACIONES
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EVENTOS "BODEGA GRUPO 6°

JUMILLA




BODEGA ,—-‘ La Primera
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CVENTOS “BODEGA GRUPO 6" 6
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PRENSA "“BODEGA GRUPO 6”
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‘La Ultima’ llega
pisando fuerte en
el mundo del vino

» Bodega Grupo 6 lleva esta noche a Gastrovin un vino modermno
elaborado con cuatro variedades de uva en el que se equilibran
frescuras, aromas afrutados, volumen y persistencia en boca
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Bodega Grupo 6 lanza 'La Ultima!,
una apuesta innovadora con DO
de Jumilla

rarietal en el que la firma abre una nueva era enologica basada en
aAna y el

Bodega Grupo 6 lanzz & “La Ultima", una apuesta innovadora con DO de
Jumilla. Un vino multivarietal en el que la firma abre una nugva era enclogica
basadz en |z expresion de Iz fusidn de cuatro uvas de las sierras del Carche,
Santa Ana y el Buey.

Bodega Grupo 6, 85 una empresa joven con una visién emprendedora y que
acaba de lanzar al mercado su primer vino tinto, La Uitima, con lo quela
compafiia abre una nueva era enclégica liderada por la endloga Valérie Duron y
basada en &l respeto por la tierra. Se trata de un vino auténtico elaborado con
cuatro variedades autdctonas de la DOP Jumilla, ¥ que a su vez incluyen
innovacién y juventud, tanto en &l vino como en el disefio de su packaging.
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«El que un buen vino
bebe, a beberlo
vuelve.

La sede principal de Bodega Grupo 6,
se encuentra ubicada en Murcia.
Avenida Alfonso X, 11-Entresuelo,

30008. Murcia (Espana).

Instalaciones industriales
(bodega) estan ubicadas en

Jumilla-Murcia
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